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POUR UN MEILLEUR IMPACT 
DES THÉS & INFUSIONS HAUT DE GAMME

LE MOT DE LA FONDATRICE

‘‘Participer, dans son domaine d’expertise, à  l’éclosion d’un monde plus respectueux 
des Hommes et de l’Environnement, c’est l’ambition d’ECLORE.

Les changements climatiques et sociétaux nous imposent de 
revoir nos modes de vie, de production et de consommation.  
Tous les acteurs de l’économie ont un rôle à jouer, particulièrement dans La 
Consommation Hors Domicile. 

ECLORE a été conçue pour leur apporter une solution qualitative d’achats 
responsables en matière de thés et d’infusions.

J’ai travaillé pendant 10 ans dans l’univers du thé et j’ai pu y observer les pratiques. 
En créant ECLORE fin 2021, j’ai voulu proposer une alternative écoresponsable aux 
grandes marques avec :
- une gamme premium, variée et entièrement biologique,
- une offre de vrac, de sachets pyramides et de sachets enveloppés compostables 
issus de matériaux renouvelables afin d’éviter l’utilisation d’aluminium et de 
plastique polluants,
- des produits conditionnés en France par une TPE bretonne (pour les sachets 
infusettes) et un ESAT (centre de travail adapté aux porteurs de handicap).

La gamme a été pensée pour répondre aux besoins de clients amateurs de thés et d’infusions, de plus en plus nombreux, de plus 
en plus experts, demandeurs de qualité et de variété dans leur consommation hors domicile. Elle répond aux attentes classiques 
(earl grey, thé fumé, jasmin...) ainsi qu’aux tendances actuelles : attrait pour les traditions d’ailleurs (matcha, chaï, genmaïcha, 
ayurveda...) et aspirations bien-être grandissantes (detox, détente, sport...).

Afin de garantir un haut niveau de qualité gustative, les produits ont été testés à l’aveugle par des amateurs et des professionnels 
du goût et du bien-être.

Aujourd’hui, je suis heureuse de constater que la qualité et les valeurs d’ECLORE lui ont permis d’être 
servie dans des hôtels et spas haut de gamme et chez des restaurateurs talentueux et engagés.  
Grâce à leur confiance, les clients d’ECLORE m’offrent chaque jour le luxe d’exercer une activité professionnelle 
en ligne avec mes valeurs et qui contribue, à son échelle, à développer une consommation plus responsable.  
Un grand merci à eux ! ‘‘

Amélie TERRIEN 
Fondatrice d’ECLORE.

Amélie TERRIEN
Fondatrice d’ECLORE
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QUALITÉ & ÉTHIQUE

La  qualité et l’éthique sont les valeurs fondamentales d’ECLORE. Nous voulons offrir la meilleure expérience gustative à nos 
clients et nous soignons les qualités organoleptiques de nos produits (goût, parfum, présentation visuelle...). Nous pensons que le 
plaisir de boire des thés et des infusions haut de gamme ne doit pas se faire au détriment du corps, de la planète et de la société. 
C’est pourquoi nous portons une attention particulière à l’impact sanitaire, social et environnemental de nos produits. 

OFFRIR LA MEILLEURE EXPÉRIENCE GUSTATIVE

Pour chaque nouvelle recette, nous organisons des tests à l’aveugle avec des amateurs et des professionnels du goût et du 
bien-être (chef.fe.s, responsables d’épiceries fines, spas managers...) afin de nous comparer aux leaders du marché. Pour qu’une 
recette soit sélectionnée, elle doit :
1) Obtenir une note gustative moyenne supérieure à celle de tous les concurrents.
2) Présenter une note supérieure à 7/10.
3) Avoir obtenu une note égale ou supérieure à 7/10 auprès d’au moins 75 % des testeurs.
Pour atteindre ces résultats, nous prenons le temps d’élaborer et de tester nos recettes et nous sélectionnons des matières 
premières de qualité présentées en coupe grossière ou en feuilles entières afin de laisser s’épanouir dans la tasse toute la 
puissance aromatique des plantes.

Tous nos thés et infusions sont 
biologiques et certifiés par Ecocert : 
ils sont cultivés sans produit 
chimique de synthèse afin de protéger 
l’environnement et la santé de nos 
consommateurs et de nos producteurs. 

Nos emballages sont fabriqués à partir de 
matériaux renouvelables, sans plastique 
ni métal. Cela permet d’éviter les pollutions 
liées à l’extraction de ces matières et à leur 
fin de vie (incinération ou recyclage). Ils sont 
recyclables dans la filière papier/carton. 
 
Nos infusettes et leurs enveloppes sont 
compostables et peuvent être valorisées 
dans la collecte de biodéchets.

Dans la mesure du possible, nous privilégions 
des thés issus de pratiques éthiques (Ethical 
Tea Partnership) et de pays démocratiques. 
Ainsi,  plutôt que d’utiliser des thés chinois, 
nous avons choisi des thés verts nature du 
Japon et un thé de Corée du Sud pour le thé à la 
menthe ci-contre.

Nos sachets pyramides et nos sachets 
enveloppés sont fabriqués dans une TPE 
bretonne. 

Tous nos produits sont conditionnés et stockés 
en Île-de-France par un ESAT avec lequel 
nous avons noué un partenariat. Cela permet 
d’assurer un cadre de travail bienveillant 
et protégé à des travailleurs porteurs de 
handicap.

PRENDRE SOIN DE LA PLANÈTE ET DES HOMMES
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OFFRE DE VRAC 

VRAC 
EN SAC PAPIER RECYCLABLE

Pour les entreprises engagées dans une démarche ‘‘zéro emballage à usage unique’’ ECLORE propose ses thés et infusions bio en 
vrac dans des emballages en papier recyclables, en petits ou grands formats (env. 100 g ou 500 g).

Adaptés au service en théière et à la boule à thé, nos  thés 
et infusions en vrac sont présentés dans des sacs en 
papier doublés d’un film NatureFlex™ biodégradable anti-
humidité. Ils sont recyclables dans la filière papier/carton. 
Bocaux et étiquettes disponibles sur demande.
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RECYCLABILITE, COMPOSTABILITE
QUELQUES NOTIONS DE BASE

Savez-vous qu’un produit recyclable n’est 
pas forcément recyclé ? De plus en plus 
d’emballages portent la mention ‘‘recyclable’’, 
mais il n’existe pas forcément de filière de 
recyclage adaptée à ces matériaux en France. 
C’est souvent le cas des sachets refermables 
avec un zip. Lors du tri des déchets, les 
opérateurs n’ont pas le temps de vérifier les 
étiquettes des emballages pour savoir s’ils 
sont recyclables. Les sachets zippés, même 
s’ils sont recyclables, ont donc de grandes 
chances de partir à l’incinération. Nos sachets 
en papier sont, eux, clairement identifiés par 
les opérateurs comme recyclables dans la 
filière papier/carton et auront plus de chance 
d’être réellement recyclés.

Nos sachets infusettes sont certifiés OK 
Compost Industriel, cela signifie qu’ils se 
dégraderont à des températures de 55°C à 
60°C en compostage industriel ou micro-
industriel. Les solutions de compostage 
micro-industriel ou électromécanique sont 
les plus écologiques et sont amenées à se 
développer avec la loi qui impose désormais le 
tri à la source des biodéchets. Des entreprises 
comme Upcycle ou Les Alchimistes proposent 
ce type de solutions. Les Alchimistes 
acceptent nos sachets et leurs enveloppes 
dans leur collecte de biodéchets.



OFFRE DE SACHETS COMPOSTABLES

Pour les établissements qui n’ont pas la possibilité de proposer du vrac, les thés et infusions bio ECLORE sont disponibles en 
sachets pyramides sans emballage individuel (x 20) et en sachets carrés enveloppés (x 40).

Recommandés pour le service en salle, nos sachets 
pyramides sont en NeoSoilon®, un matériau issu de la 
canne à sucre certifié OK Compost Industriel. Regroupés 
par 20 dans un sachet en papier, une pince en bois permet 
de les servir de manière hygiénique (voir page 21). Ils 
peuvent être intégrés à votre collecte de biodéchets.

SACHETS CARRÉS  
SOUS ENVELOPPES COMPOSTABLES

SACHETS PYRAMIDES COMPOSTABLES 
SANS EMBALLAGE INDIVIDUEL

Pour le libre-service ou le plateau de courtoisie, nos 
sachets carrés enveloppés sont proposés en sacs de 40 
sachets. Les infusettes sont en NeoSoilon® certifié OK 
Compost Industriel et leur enveloppe transparente est en 
cellophane, un biomatériau certifié OK Compost Home. Ils 
peuvent être intégrés à votre collecte de biodéchets.
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THÉS NOIRS

FRENCH EARL GREY
Mélange de thés noirs bio d’Inde 

aux délicates notes de bergamote, 
parsemé de fleurs de bleuet.

HAPPY DARJEELING
Thé noir bio FTGFOP1 aux notes de 

fruits compotés issu de la 1ère récolte 
d’été des jardins Happy Valley cultivés 

en biodynamie.

LAPSANG SOUCHONG
Thé noir bio de Chine fumé selon la 
tradition chinoise au bois d’épicéa. 

Aromatique et équilibré.

THÉ NOIR CHAÏ
Mélange bio de thé noir Assam  
(45 %) aux épices réchauffantes  

(55 %). Sans arôme ajouté.
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ENGLISH BREAKFAST
Mélange puissant et malté  
de thés noirs bio d’Assam 

et de Ceylan.

LA CULTURE BIO PROTÈGE 
LA BIODIVERSITÉ & LA SANTÉ

Une étude indienne* a démontré 
que si la plupart des cueilleurs de 
thé conventionnel se protègent 
lors de l’épandage de pesticides de 
synthèse, nombreux sont ceux qui 
souffrent de troubles physiques 
(étourdissements 50%, problèmes 
d’estomac 44%, affections 
respiratoires 30%...). Sans pesticide 
de synthèse, la culture bio permet 
de protéger la   biodiversité et 
la santé des cueilleurs de thé.  
2Impact of Pesticides Used in Tea Plantations on 
Human Health: A Case Study in Upper Assam, India 
- February 2022 - Uttam Nath - Amrit Puzari





THÉS VERTS

DOUX BANCHA
Thé vert bio du Japon alcalinisant, à 

faible teneur en théine, peu astringent 
et légèrement fruité.

DOUX JASMIN
Thé vert bio de Chine  

naturellement parfumé aux  
fleurs de jasmin selon la méthode 

traditionnelle de l’enfleurage.

GENMAICHA KIRISHIMA
Parfait équilibre de thé vert bio du 

Japon et riz brun torréfié aux délicates 
notes de noisette.

DÉTOX & LIGNE
Mélange bio de thé vert, maté 
et plantes drainantes à l’huile 

essentielle de citron.
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BIEN PRÉPARER LE THÉ...

Pour une infusion réussie, il faut 
une eau de qualité et une quantité 
suffisante de thé infusée à une 
certaine température et dans un 
temps bien défini.

1) Utilisez de préférence une eau 
filtrée, peu minéralisée.
2) Comptez une généreuse 
cuillère à café de thé pour 200 ml 
de thé.
3) Infusez les thés noirs, les 
rooibos et les tisanes dans une 
eau frémissante à 95°C et les 
thés verts dans une eau chaude 
à 75°C maximum.
4) Laissez infuser selon le temps 
indiqué sur les sachets :
- 1 à 3 min. pour les thés verts,
- 3 à 5 min. pour les thés noirs,
- 7 à 10 min. pour les rooibos et  
les tisanes.

...EN MINIMISANT SON 
IMPACT ÉCOLOGIQUE

Pour diminuer l’empreinte écolo-
gique de la consommation de 
thé, il est important de ne faire 
bouillir que la quantité d’eau dont 
vous avez besoin.
Vous éviterez ainsi de consom-
mer de l’énergie pour faire 
chauffer une eau que vous 
n’utiliserez pas.





THÉS VERTS

SENCHA UCHIYAMA
Grand thé vert bio du Japon aux 
notes végétales, reconnu pour sa 

teneur exceptionnelle en antioxydants 
(polyphénols EGCG).

THÉ VERT CHAÏ
Mélange bio de thés verts 

de Chine Sencha et Chun Mee  
(50 %) et d’épices (50 %).  

Sans arôme ajouté.

MATCHA PREMIUM
Un matcha bio japonais à la saveur 
douce et végétale, facile à mélanger, 

pour une préparation pure ou en  latte.
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THÉ À LA MENTHE 
FRANÇAISE

Créé avec l’aide de nos clients-
testeurs, ce thé à la menthe 
française incarne pleinement 
les valeurs d’ECLORE.

Excellence gustative 
Nous avons sélectionné un 
thé vert raffiné, plus délicat 
que le traditionnel Gunpowder 
chinois. Associé à à une menthe 
douce à l’arôme généreux et à 
une menthe poivrée qui apporte 
une belle fraîcheur, il révèle une 
infusion subtile et équilibrée. 

Engagement local : 
Ce mélange met à l’honneur 
des menthes biologiques 
cultivées en France. Il soutient 
les agriculteurs bio français et 
diminue l’impact carbone du 
transport.

Préservation de la biodiversité 
Nos producteurs de menthe 
bio française sont engagés 
au sein du collectif Biodiscore 
qui les accompagne dans 
l’amélioration continue de leurs 
pratiques afin de favoriser et 
restaurer la biodiversité.

Inclusion sociale
Le mélange est effectué 
directement dans notre ESAT 
en Île-de-France.

THÉ À LA MENTHE
Un élégant thé vert bio mélangé à deux 

menthes bio cultivées en France. 
Sans arôme ajouté.





INFUSIONS & ROOIBOS PARFUMÉS

COCO BISSAP
Mélange bio de fruits et  
d’hibiscus aux notes de  
mangue & noix de coco.

ROUGE D’AMOUR
Rooibos bio aux notes sucrées 

 et réconfortantes d’amande  
et de cannelle.

PAUSE DÉTENTE
Tisane bio à la citronnelle, feuilles 
d’olivier, cannelle, thym et romarin 

parfumée au citron.

ÉNERGIE & CONCENTRATION
Guayusa bio à la menthe parfumée à 

l’orange. Stimule sans exciter.
Contient de la caféine.

ARÔMES NATURELS

Conformément à la réglementa-
tion sur les produits issus de 
l’Agriculture Biologique, nous 
utilisons pour nos infusions 
parfumées des arômes naturels 
qui sont issus  au moins à 95 % 
du fruit.
Ces arômes sont généralement 
moins forts que les arômes 
chimiques utilisés dans la plupart 
des thés aromatisés.

Le saviez-vous ? Pour savoir 
si un produit utilise un arôme 
chimique, il suffit de regarder la 
liste d’ingrédients. Si la mention 
‘‘arôme’’ n’est pas suivie de 
‘‘naturel’’, c’est qu’il s’agit d’un 
arôme chimique.

LA GUAYUSA

La guayusa est une plante 
ancestrale issue de la forêt 
amazonienne équatoriale. 
Elle est très à la mode aux  
Etats-Unis car elle stimule sans 
exciter grâce à la théobromine 
qu’elle contient.
Riche en acides  aminés, 
elle contient de nombreux anti-
oxydants.
Notre fournisseur offre la garantie 
que sa culture ne participe pas à 
la déforestation.
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DÉTOX & EQUILIBRE
Tisane bio à base d’ortie, de menthe, 

et de plantes diurétiques & anti-
inflammatoires pour l’équilibre acido-

basique et le bien-être articulaire.

DÉTOX & TONIC
Une recette inspirée de la detox 

balinaise avec du gingembre,  
tonique du foie, de la citronnelle 

drainante et de la menthe.

BIEN-ÊTRE FÉMININ
Mélange bio de maté,  

hibiscus, romarin et fenouil  
pour le bien-être circulatoire,  

urinaire et menstruel.

SPORT & RÉCUPÉRATION
Mélange bio de maté et de 

plantes reminéralisantes et anti-
inflammatoires pour favoriser la 

récupération musculaire.

INFUSIONS AROMATIQUES

TISANE DU JARDIN
Tisane bio à la verveine,  

à la menthe et aux plantes  
apaisantes (mélisse, ortie,  

camomille, basilic). 

MENTHE ROYALE
Tisane bio à la menthe, à  
l’hibiscus et aux épices.  

Un délicieux mélange tout en 
harmonie, à la fois doux et acidulé.

17





COCOONING & RÉCONFORT
Tisane bio à la cannelle, gingembre, 

cardamome, clou de girofle  
et poivre noir.

BIEN-ÊTRE DU VENTRE
Tisane bio aux épices digestives et 
carminatives (anti-ballonnements) : 
gingembre, réglisse, anis, cannelle...

INFUSIONS ÉPICÉES BIO

AYURVEDA CURCUMA
Mélange bio de curcuma, 

gingembre & poivre aux douces  
notes de coco, tulsi & réglisse. 
Anti-inflammatoire & digestif.

INFUSION CHAÎ
Tisane bio de cannelle, anis,  

gingembre, cardamome, clou de girofle, 
poivre noir et fenouil.

CHAÏ LATTE &
GOLDEN LATTE 

COMMENT LES  
PRÉPARER ?

Pour le Chaï Latte,  
choisissez l’Infusion Chaî ou 

le Thé noir Chaï.

Pour le Golden Latte,  
utilisez le mélange  

Ayurveda Curcuma.

1. Infusez une bonne cuillère 
à café ou un sachet du 

mélange sélectionné dans 
100 ml d’eau frémissante 

pendant 10 minutes. 

2. Pendant ce temps, faites 
chauffer le lait  

(de vache ou végétal)  
avec le mousseur.  

Le Golden Latte est délicieux 
avec un lait de coco. 

3. Une fois l’infusion 
terminée, ajoutez le lait 
et une cuillère de miel.

4. Saupoudrez de  
cannelle ou de curcuma en 
poudre pour la décoration.
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MATÉRIEL

PINCE À THÉ
Diamètre : 5 cm

Matériau : acier inoxydable

PINCE À INFUSETTES
Pour sortir les sachets pyramides des 

sachets sans les toucher.
Matériau : bambou

PINCE À SACHETS
Pour refermer nos sachets avec une 
fermeture sans plastique ni métal. 

Matériaux : bois du Jura.

BOITE DE PRESENTATION
10 compartiments pouvant  
contenir environ 10 sachets.

Dimensions : 36, 5 x 20 x 9 cm 
Matériau : bambou.

ACCESSOIRES À MATCHA
Fouet à matcha (chasen)

Repose fouet (chasen tate)
Cuillère à matcha (chashaku)

SABLIER À THÉ
3 temps pour une infusion parfaite :  
- 3 min. maximum pour le thé vert,
- 5 min. maximum pour le thé noir,
- 7 min. minimum pour les tisanes.
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LISTE DES INGRÉDIENTS

thés noirs
ENGLISH BREAKFAST : thé noir d’Assam*, thé noir de Ceylan*. 
French Earl Grey : thé noir Assam*, thé noir d’Inde du Sud*, arôme naturel de bergamote, fleurs de bleuet*. 
Happy Darjeeling : thé noir Darjeeling* en feuilles entières de grade FTGFOP 1. 
Lapsang Souchong : thé noir Lapsang Souchong* de Chine.
Thé noir Chaï : thé noir Assam* (45 %), cannelle*, gingembre*, anis*, cardamome*, poivre noir*, clou de girofle*, fenouil*.

thés verts
Detox & Ligne : thé vert Sencha* (28 %), gingembre*, citronnelle*, maté vert*, feuilles d’ortie*, menthe verte*, huile essentielle 
de citron* (4 %), coriandre*, feuilles de bouleau*, écorce de citron*.
Doux Bancha : thé vert Bancha du Japon*. 
Doux jasmin : thé vert de Chine*, fleurs de jasmin (0.5 %)*.
Genmaïcha Kirishima : thé vert du Japon*, riz grillé*. 
Matcha Cérémonie : thé vert* du Japon en poudre.
Sencha Uchiyama : thé vert du Japon* - 1ère récolte de printemps.
thé à la menthe : thé vert de Corée du Sud* 50 %, menthes* de France 50 % (menthe douce*, menthe poivrée*).
Thé vert Chaï : thés vert Sencha* et Chun Mee* de Chine (50 %), cannelle*, anis*, gingembre*, cardamome*, clou de girofle*, 
fenouil*, poivre noir*.

infusions & rooibos parfumés
Coco Bissap : morceaux de pomme*, écorces de cynorhodon*, fleurs d’hibiscus (7 %)*, noix de coco (7 %)*, feuilles de 
mûrier*, arôme naturel, morceaux de mangue* (2.5 %), morceaux d’ananas*.
Energie & Concentration : guayusa* (81 %), écorces d’orange* (9 %), racine de réglisse*, arôme naturel d’orange, menthe 
poivrée*, menthe* (3 %).
Pause Détente : citronnelle* (41 %), cannelle* (25 %), feuilles d’olivier*, romarin*, verveine* (7 %), thym*, arômes naturels de 
citron et de cannelle, lavande*, fleurs de tilleul*.
Rouge d’Amour : rooibos* (55 %), cannelle* (23 %), noix de coco*, arôme naturel d’amande, feuilles de stevia*, AMANDES* (1 %).

infusions aromatiques
Bien-Être Féminin : maté vert* (20 %), hibiscus* (20 %), romarin* (15 %), fenouil* (10 %), citronnelle*, racine de réglisse*, 
feuilles de mûrier*, verveine citronnée*, cynorrhodon*, anis*, pétales de bleuet*.
Detox & Equilibre : ortie* (51 %), feuilles de bouleau*, cynorrhodon*, prêle* (8 %), menthe poivrée* (8 %), verveine*, myrte 
citronné*.
Detox & Tonic : gingembre* (30 %), citronnelle* (25 %), zestes de citron*, racine de réglisse*, menthe verte*. 
Menthe Royale : menthe*, cannelle*, hibiscus*, racine de réglisse*, gingembre*, fenouil*, zestes d’orange*, clou de girofle*, 
camomille*, poivre rose*, cardamome*. 
Sport & Récupération : maté vert* (30 %), citronnelle* (25 %), menthe poivrée* (11 %), gingembre* (10 %), verveine*, ortie*, 
mélisse*, reine-des-prés*, herbe de blé*, guarana*, maca*, myrte citronné*, moringa*. 
Tisane du Jardin : verveine*, menthe verte*, menthe poivrée*, mélisse*, ortie*, camomille*, basilic*.

infusions épicées
Ayurveda Curcuma : curcuma* (38 %), gingembre*, noix de coco*, racine de réglisse*, tulsi*, poivre noir*. 
Bien-Être du Ventre : gingembre* (43 %), racine de réglisse* (36 %), anis* (10%), cannelle* (10 %), coriandre en poudre*, 
fleurs de bleuet*. 
Cocooning & Réconfort : cannelle*, gingembre*, cardamome*, clou de girofle*, poivre noir*. 
Infusion Chaï : cannelle*, anis*, gingembre*, cardamome*, clou de girofle*, poivre noir*, fenouil*.

*Produit issu de l’Agriculture Biologique. Certifié par ECOCERT FR-BIO-01.
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Contact commercial :  
 

Amélie TERRIEN
commercial@eclore.fr 

06 13 79 47 78

www.eclore.fr


